
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menülinie 1

Spargelsuppe mit Geflügelklößchen, 
Vollkornbrötchen,
Mandarinenquark

Vegetarisch: 
Warmer Grießpudding, 
Kirschkompott, 
Gurkenscheiben (Unsere Ernte)

Vegetarisch:
Eieromelette,
Rahmspinat,
Kartoffelpüree (Unsere Ernte),
Apfel aus Jork

Nudeln Bolognese 
(Rind aus unserer Region),
Mais-Joghurt-Salat, 
Petersilie,
Kirsch-Bananen-Milchshake

Gebackene Hähnchenschenkel,
Braune Sauce (Rind),
Couscous-Gurken-Salat,
Melonenecken

Menülinie 2       

Vegetarisch: 
Linseneintopf mit Karotte und 
Sellerie,
Vollkornbrötchen,
Mandarinenquark

Vegetarisch: 
Tortellini mit Ricotta und Spinat,
Parmesansauce,
Tomaten-Gurken-Kräuter-Salat,
Banane

„MSC“- Seelachsfilet mit Kürbisker-
nen überbacken,
Kartoffelpüree (Unsere Ernte),
Gurkensalat mit Dill (Unsere Ernte)
Apfel aus Jork

Vegetarisch: 
Nudeln mit Tomatensauce,
Mais-Joghurt-Salat, 
Petersilie,
Kirsch-Bananen-Milchshake

Vegetarisch: 
Blumenkohl-Käsestern,
Gestovte grüne Bohnen,
Kartoffeln (Unsere Ernte),
Melonenecken

Menülinie 3 (nur für die gemeldeten Vegetarier)

Vegetarisch:
Spargelsuppe,
Vollkornbrötchen,
Mandarinenquark

Vegetarisch:
Eieromelette, 
Kartoffelpüree (Unsere Ernte), 
Gurkensalat mit Dill (Unsere Ernte), 
Apfel aus Jork

Vegetarisch:
Nudeln mit Tomatensauce, 
Mais-Joghurt-Salat, 
Petersilie,
Kirsch-Bananen-Milchshake

Vegetarisch:
Spinat-Käse-Klopse,
Braune Sauce, 
Couscous-Gurken-Salat,
Melonenecken

Schule Kunterbunt 
Speiseplan, 54. Kalenderwoche

Die Menülinie mit dem DGE-Logo entspricht dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ 
sowie dem „DGE-Qualitätsstandard für die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e. V. (DGE) 
zertifiziert. Kreuzkontaminationen bei den einzelnen Zutaten, sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen einzelner Produkte 
mit Allergenen, können nicht ausgeschlossen werden und werden nicht gekennzeichnet.
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